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Eight Bottles Back Bar Wine Dispenser
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1. Nieuwe Wijntap-technologie

Wineemotion streeft ernaar de beste oplossingen te bieden voor het bewaren en schenken van wijn zonder afbreuk te doen aan
de smaak. Onze nieuwste Winedispenser versie is uitgerust met een geavanceerde gemotoriseerde pomp die effectief alle resten
uit het mondstuk verwijdert. Deze innovatie verhoogt zowel de kwaliteit van wijnbewaring als de betrouwbaarheid van de
dispenser.

2. Gasveer liften

EASY betekent "eenvoudig te gebruiken". De gasveerzuigers met "push-push"-technologie maken het mogelijk de flessenliften met
één druk omlaag te brengen en nogmaals te drukken om de fles te activeren.

3. Eenvoudige interface!
De dispensers in de "Easy"-lijn beschikken over een nieuwe, vereenvoudigde en eenvoudig aan te leren bediening.
4, Twee onafhankelijke koelzones

De dispenser voor acht flessen heeft twee onafhankelijke ruimtes en compressoren voor gescheiden temperatuurbeheer. Het stille,
betrouwbare koelsysteem houdt uw wijnen op de juiste temperatuur.

5. Luchtinlaten aan de voorkant.

Het nieuwe ontwerp met frontale luchtstroom (ventilatie voorzijde) maakt het volledige inbouwen van de dispenser mogelijk,
zonder ruimte aan de boven- of achterkant, wat creatievere ontwerpmogelijkheden biedt.
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ENKELE BASIS-FUNCTIES :

SERVICE TEMPERATUREN

Temperaturen aan beide kanten kunnen apart worden ingesteld van 6°C tot 22°C
VOLUMES

Tot drie volumes per flespositie d.m.v. knopbediening van hoge kwaliteit
LIFTSYSTEEM VOOR FLESSEN

Liftsysteem met gasveerzuigers.

KOELSYSTEEM

Modern no-frost, geruisloos professioneel koelsysteem.

GAS

Stikstof of argon van voedingskwaliteit (cilinder of generator niet inbegrepen).
AANPASSINGEN

De dispenserkleur kan worden aangepast, en het voorpaneel kan worden gezeefdrukt.
VERGRENDELINGSSYSTEEM

Elektronisch deurslot en PIN-slot voor knoppen

ANTI CONDENS GLAS

Glazen deuren zijn behandeld met een speciale coating die condensatie voorkomt.
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Afmetingen en gewicht
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Temperatuur combinaties
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Twee onafhankelijke koelzones.

Het Otto Easy-model, ontworpen voor acht flessen, combineert een elegant en verfijnd design met de prestaties van
de nieuwste generatie technologie.

Twee verschillende en volledig onafhankelijke klimaatzones en maximaal drie programmeerbare doses voor elke kraan.
Ideaal voor het schenken van wijn per glas in bars, restaurants, hotels en wijnwinkels.

Een model ontworpen voor gebruik achter de bar door personeel, zowel in commerciéle instellingen als voor
privégebruik. Het is geschikt voor kenners. Zoals alle Wineemotion-modellen biedt dit model gebruiksgemak en een
ontwerp dat aandacht schenkt aan de kleinste details, wat resulteert in een exclusieve oplossing.

Kwaliteitsbewaking voor circa 30 dagen.
Het gebruik van Argon Foodgrade gas beschermt de wijn tegen oxidatie en behoudt daardoor de smaak langer.

Onze wijndispensers zijn ontworpen om wijnen rechtstreeks van de fles tot het glas te bewaren, te koelen en te
serveren en garanderen de beste bewaarkwaliteit van de wijn. Door het inbrengen van inert gas in de fles (Argon
Foodgrade) wordt de zuurstof weggedrukt en ‘ligt’ het Argongas (zwaarder als zuurstof) als een filter op de wijn en
wordt zo oxidatie van de wijn voorkomen. Gedurende ongeveer vier weken blijven de smaak en aroma's ongewijzigd
en wordt elk glas geserveerd in de ideale staat. Argon Foodgrade is een inert, kleurloos en smaakloos gas van
voedingskwaliteit (99,999% puur).
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