
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

1. Behoud smaak: de wetenschap achter 
versheid 
Bij Wineemotion begrijpen we dat de subtiliteiten van smaak en aroma elke fles 
wijn uniek maken. Onze geavanceerde conserveringstechnologie is ontworpen om 
deze kenmerken lang te behouden nadat de fles is geopend. Het geheim schuilt in 
onze nauwkeurige controle van de opslagomgeving en het gebruik van inerte 
gassen zoals stikstof en argon, die een beschermende barrière vormen tegen 
zuurstof. 
 
Zuurstof is de belangrijkste boosdoener in het oxidatieproces dat leidt tot de 
verslechtering van wijn. Zodra een fles is geopend, kan blootstelling aan zuurstof 
de chemische samenstelling van de wijn veranderen, waardoor deze zijn 
levendigheid en complexiteit verliest. Onze dispensers verzachten dit effect door 
een gecontroleerde stroom inert gas te gebruiken om de lucht in de fles te 
vervangen. Dit voorkomt niet alleen oxidatie, maar behoudt ook het originele 
boeket en smaakprofiel van de wijn voor een langere periode. 
 
Bovendien zorgen onze systemen met twee temperatuurzones ervoor dat elk type 
wijn op de ideale temperatuur wordt bewaard, waardoor de integriteit ervan 
verder wordt beschermd. Door nauwkeurige temperatuurregeling en een 
luchtdichte omgeving te bieden, handhaven Wineemotion-dispensers de perfecte 
omstandigheden om uw wijnproeverij zo vers te houden als het moment dat deze 
voor het eerst werd ingeschonken. 
 
Onze technologie is gecertificeerd om te voldoen aan de hoogste normen, zodat u 
de ware essentie van elke wijn ervaart, slok na slok. Of u nu een casual drinker of 
een kenner bent, Wineemotion biedt de gemoedsrust dat elke schenking de 
beoogde smaak en aroma van de wijn zal leveren, waardoor de magie van elke fles 
zo lang mogelijk behouden blijft. 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

2. Temperatuurregeling     
Elke Wineemotion dispenser is ontworpen met een state-of-the-art 
temperatuurregelsysteem dat uw wijn nauwkeurig op de optimale 
serveertemperatuur houdt. Deze precisie zorgt ervoor dat de delicate balans van 
smaken en aroma's in elke fles behouden blijft en in de best mogelijke staat wordt 
gepresenteerd. Onze technologie voorziet in de specifieke behoeften van 
verschillende soorten wijn, of u nu de rijke, complexe tonen van een rode wijn 
prefereert of de frisse en verfrissende kenmerken van een witte wijn. 
 
Het vermogen van het systeem om de temperatuur te regelen gaat niet alleen over 
koeling; het gaat om het bereiken en behouden van de perfecte omstandigheden 
voor elk type wijn. Voor rode wijnen kan dit betekenen dat de temperatuur iets 
warmer moet worden ingesteld om het volledige boeket van aroma's en smaken te 
laten ontwikkelen. Voor witte wijnen is een koelere temperatuur essentieel om 
hun verfrissende kwaliteiten en frisheid te behouden. De Wineemotion dispenser 
kan nauwkeurig worden afgesteld om deze variaties op te vangen, zodat elke 
schenking de perfecte temperatuur heeft om de inherente kwaliteiten van de wijn 
aan te vullen. 
 
Door deze nauwkeurige temperatuurregeling te handhaven, verbeteren onze 
dispensers niet alleen het genot van de wijn, maar beschermen ze ook de 
integriteit ervan. Temperatuurschommelingen kunnen ervoor zorgen dat wijn 
voortijdig veroudert of zijn beoogde karakter verliest. Met Wineemotion kunt u er 
zeker van zijn dat elke fles onder ideale omstandigheden wordt bewaard, klaar om 
op zijn best te worden geserveerd. Of u nu geniet van een glas op een rustige 
avond of gasten serveert tijdens een bijeenkomst, onze dispensers leveren een 
uitzonderlijke wijnervaring die het unieke profiel van elke variëteit benadrukt. 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

3. Nauwkeurige doseertechnologie 
 
Onze dispensers zijn uitgerust met geavanceerde precisietechnologie die ervoor 
zorgt dat elke schenking consistent en nauwkeurig is, tot de laatste druppel. Dit 
nauwkeurige controleniveau zorgt niet alleen voor een exacte dosering van wijn, 
maar speelt ook een cruciale rol bij het minimaliseren van verspilling. Door de 
precieze gewenste hoeveelheid te schenken, of het nu gaat om een proefmonster, 
een standaard schenking of een grotere portie, helpt ons systeem de integriteit en 
levensduur van elke fles te behouden, waardoor de wijn vers en aangenaam blijft. 
 
De veelzijdigheid van onze dispensers gaat verder dan alleen precisie; ze zijn 
ontworpen om te voldoen aan een breed scala aan gelegenheden en voorkeuren. 
Of u nu een intieme wijnproeverij organiseert, verschillende wijnen serveert 
tijdens een etentje of gewoon thuis van een glas geniet, ons systeem biedt zowel 
single-serve als multiple-serve opties. Deze flexibiliteit zorgt voor eenvoudige 
aanpassing van de serveergroottes, waardoor het perfect is voor elke setting. Van 
een kleine, verfijnde bijeenkomst tot een bruisende wijnbar, onze dispensers 
bieden een naadloze en efficiënte ervaring, waardoor elk glas met de grootste zorg 
en precisie wordt ingeschonken. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Modellen 
 

Zwart glas 
Capaciteit van de dispenser: vier flessen; 
Activering: capacitief touchscreenpaneel met TFT0-display 
Servicemodus: 3 programmeerbare doses voor elke positie; 
Koelsysteem: statisch, geen geluid; 
Servicetemperaturen in één temperatuurmodus: vanaf 15 °C; 
Temperaturen in twee temperatuurmodi met verdeler: vanaf 6 °C; 
Wijnconserveringssysteem: voedselgas (argon of stikstof); 
Flessenlift: servogestuurd door push/push-technologie; 
Kleur: zwart glas 

 

 

Roestvrij staal 
Capaciteit van de dispenser: vier flessen; 
Activering: capacitief touchscreen met TFT0-display 
Servicemodus: 3 programmeerbare doses voor elke positie; 
Koelsysteem: statisch, geen geluid; 
Servicetemperaturen in één temperatuurmodus: vanaf 15 °C; 
Temperaturen in twee temperatuurmodi met verdeler: vanaf 6 °C; 
Wijnconserveringssysteem: voedingsgas (argon of stikstof); 
Flessen optillen: servogestuurd door push/push-technologie; 
Kleur: roestvrij staal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Technische specificaties 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Over Wineemotion 
 

Bij Wineemotion brengen we een schat aan expertise uit de wereld van professionele 
wijnverstrekking rechtstreeks naar uw huis. Onze reis begon in prestigieuze restaurants, 
verfijnde wijnbarren, luxe hotels en elegante cruiseschepen. In deze dynamische 
omgevingen perfectioneerden we de kunst van het bewaren en serveren van wijn, 
waarbij we een delicate balans bereikten van precisie en elegantie die een uitzonderlijke 
wijnervaring definieert. 

Ons erfgoed 

Met uitgebreide ervaring in high-end omgevingen hebben we een diepgaand begrip 
ontwikkeld van de nuances van wijnopslag en -uitgifte. Onze professionele achtergrond 
heeft ons uitgerust met de vaardigheden en kennis om een superieur niveau van kwaliteit 
en zorg te leveren bij elke inschenking. Nu zijn we verheugd om deze verfijnde expertise 
bij u thuis te brengen, en u dezelfde uitzonderlijke service en vakmanschap te bieden die 
we hebben geleverd aan toplocaties over de hele wereld. 

Gemaakt in Toscane, Italië 

Onze toewijding aan uitmuntendheid wordt weerspiegeld in onze producten, die allemaal 
met trots worden vervaardigd in Toscane, Italië. Toscane staat bekend om zijn rijke 
erfgoed van vakmanschap en design en biedt de perfecte achtergrond voor ons 
nauwgezette productieproces. Elk Wineemotion-product belichaamt de elegantie en 
kwaliteit waar Italiaans vakmanschap om bekendstaat, en zorgt ervoor dat elk detail 
voldoet aan de hoogste normen van design en functionaliteit. 

Onze missie 

Bij Wineemotion is het onze missie om uw wijnervaring te verbeteren met innovatieve 
oplossingen die functionaliteit, design en topkwaliteitsnormen naadloos combineren. Wij 
geloven dat elke wijnliefhebber hetzelfde niveau van verfijning en zorg verdient dat wij 
wereldwijd aan gerenommeerde etablissementen hebben geleverd. Door onze 
professionele aanpak in uw huis te integreren, streven wij ernaar om uw wijnmomenten 
om te vormen tot iets werkelijk opmerkelijks. 

Ontdek het verschil 

Van onze zorgvuldig ontworpen dispensers tot onze geavanceerde bewaarsystemen, elk 
Wineemotion-product weerspiegelt onze toewijding aan uitmuntendheid en het unieke 
vakmanschap van Toscane. Ervaar de professionele touch bij elke schenking en ontdek 
een nieuw niveau van kwaliteit in uw thuiswijnservice. 

Bedankt dat u Wineemotion hebt gekozen als uw partner om uw wijnmomenten te 

verbeteren. Proost op een nieuw hoofdstuk in thuiswijnservice! 


